Lucina nostre

Joseph Haydn Gasse 38, 7000 Kisenstadt

+43 (@) 2682 24 811, padrone@cucinanostra.at
www.eneina-nostra.at

tiglich 11 - 22 Uhr (Kiiche 11.30 - 21 Uhr)

LUPPE 3,30

MINESTRONE DELLA CASA . ¢
ITAL. GEMUSESUPPE

ZUPPA DI CIPOLLE 60
ZWIEBELSUPPE MIT WEINBRAND UND KASETORST

ZUPPA DI POMODORE ¢
TOMATENCREMESUPPE

ANTIPASTI

CAPRESE s 0y,
MOZZARELLA MIT TOMATENSCHEIBEN,
BASILIKUMPESTO, BALSAMICO, MIT PIZZASTANGEN

PIATTO DI PROSCIUTTO wcr 15,3,
PROSCIUTTO, ITAL. SALAMI, GRANA, OLIVEN,
KAPERN, GEMUSE, MIT PIZZASTANGEN

TRIS DI BRUSCHETTA @:w 8:80
ToMATE, OUIVE, PiLze, AvOCADO

TIPP DES PADRONYY

BITTE BEACHTEN SIE AUCH UNSERE BESONDEREN ANGEBOTE.

INSALATA

MIT PIZZASTANGEN @

INSALATA TONNO DELLA CUCINA 56 13
THUNFISCH, Z\IEBEL TOMATEN. PapRkA, APFEL 2290
IN PIKANTEM, HAUSGEMACHTEM DRESSING

16;30

CAPRRGy GEGRILTER ZIEGENKASE, APFeL, Nisse

INSALATA UY.10
(GEMISCHTER FRISCHER BLHTTSRLHI TOMHTEN, GURKEN, PApPRIKA

GRECO « SCHAFKASE, ZWIEBEL, OLIVEN

VEGANER ..SCHAFKASE™ + 2,90 ¢
TONNO o THUNFISCH, ZWIEBEL, OLIVEN
POLLO  GEGRILLTE HUHNERSTREIFEN

SCAMPle GEGRILT + 6,10
SCHWEINEFILETSTREIFEN GEGRILT + 5,90

RISOTTO ...

AUCH OHNE PARMESAN & O

I
o A R
ST e Z2g,
ELLNN MIT PILZEN
Al VERDURA
MIT GEMUSE i
(o POLLO s

SH L HT VOM BUFFET

MIT DRESSING NACH WAHL oL mw
GROB 750ML 6.9
KLEIN 375m & 70

HRUSORESSING PoRTIN 3, 3,

PIZZABROT.

ir/omne KNOBLAUCH 4.2
mr KASE 7290

SELBSTKOSTENBEITRAG FUR VERPACKUNG 1,00

© 2025  ALLERGENE: A GLUTEN, B KREBSTIERE, C EIER, D FiscH, E ERONUSSE, F S0m, G MIck, H NUSSE, L SELLERIE, M SENF, N SESAM, O SULFITE, P LUPINEN, R WEICHTIERE. TROTZ SORGFALTIGER HERSTELLUNG UNSERER GERICHTE KONNEN NEBEN DEN GEKENNZEICHNETEN ZUTATEN AUCH SPUREN ANDERER STOFFE ENTHALTEN SEIN, DIE IM PRODUKTIONSPROZESS DER KUCHE VERWENDET WERDEN.

MIT GEGRILLTEN HUHNERFILETSTREIFEN

CON SCAMPI & 17’50
MIT GEGRILLTEN SCAMPI

PRALINEN & SPIRIT ..

HANDMADE BY LENA ZACHS

3 PRALINEN IN ,SPIRITUELLER BEGLEITUNG"

HASELNUSS-GIANDUJA & BARCELO IMPERIAL RUM

MINZE-ZITRONE & PADRE AZUL REPOSADO TEQUILA
MANDEL-ESPRESSO & GRAPPA RESERVA

CARNE

KOTELETT PALERMO ¢ 15:90
SCHWEINEKARREE IN PIKANTER PFEFFERSHUCE,
SHLHTGHRNITUR, MIT PIZZASTANGEN

POLLO SALUTE co Y
HUHNERBRUST GEGRILLT MIT
KARTOFFELPUREE UND SALAT

PICCATR MILANESE «cc 77,
HUMNERBRUST MIT PARYESAN-E-PANADE *<C
SPAGHETTI UND TOMATENSAUCE

CARNE MISTA ALLA GRIGLIA o ]3»20
GEGRILLT: HUHNERBRUST, SCHWEINEKHRREE, SCHWEINEFILET,

SPECKSTREIFEN, MIT KRHUTERBUTTER, SALATGARNITUR UND
PIZZASTANGEN

PESCE

SCAMPI ALLA ROMANA s
SCAMPI IN OLIVENGL GEBRATEN MIT KNOBLAUCH

UND PETERSILIE, DAZU PIzZASTANGEN 19,80

SALMONE CON RISOTT0 00~ B9y,
GEGRILLTES LACHSFILET MIT WEIBWEINRISOTTO

DoLCE

HFFOGHTO @60 5)90
DOPPELTER ESPRESSO, T KUGEL VANILLEEIS

TIRAMISU ccv 6.9

TORTA AL CICCOLATO weco  Zodp
WARMER SCHOKOLADEKUCHEN MIT FLUSSIGEM
SCHOKOKERN, FRUCHTEN UND SCHLAGOBERS
+ VANILLEEIS  + 1,60

6,50

PANNA COTTA wcsw
SCHLAGOBERS, VANILLE, FRUCHTE, SALTY CARAMEL

PICCOLO GELATO wccw 3)90
T KUGEL VANILLEEIS, SCHOKOLADENSAUCE,
SCHLAGOBERS

SPUMA DI CASTAGNE ¢
MARONIPURREE MIT SCHLAGOBERS
+ VANILLEEIS  + 1,60

710

APERITIV KAFFEE / TEE.

=\

)

g

MARTINI Bianco/Ross0 4L 5,10 ESPRESSO o o
CAMPARI S;mA 0, 5,50 Dopp. ESPRESSO 4,90 g,
CAMPARI ORaNGE 0,2 590 AMERICANO ScHwARZ 370 b

KLEINER BRHUNER © 3’30 CAFE LATTE

ESSPRESSO MIT MILCH
GROBER BRAUNER « 5,20

DOPPELTER ESSPRESSO MIT MiLCH S
ITAL. CAPPUCCINO « 4,30 :
LATTE MACCHIATO © 5,10

HEIBE SCHOKOLADE & 5,50
M SCHLAGOBERS

DRINKS, COCKTAILS UND MEHR
SAISONBEDINGTE ANDERUNGEN MOGLICH

SPRITZERIA o

RED LOVE SPRITZ
ERDBEER FLAVOR, LIMETTENSAFT, XUXU, FRIZZANTE, S00R

|

MACCHIATO

SPRITZ VERDE TEE DIV SORTEN 4,50
GURKEN FLAVOR, GIN, FRIZZANTE, S0A, TONIC *%
ESPRESSO CORRETTO
BLUEBERRY FLAVOR, JOHANNISBEERSAFT. VODKR, FRIZZANTE, 5009
PORTION MILCH 0.70
PORTION HONIG 0.20
PORTION ZITRONENSAFT s s 0,90
APEROL SPRITZ 2
(\ r,\D CheoL, FRzzaNTe S POFTON SCHLAGIBERS 1,50
APEROL SOUR
APEROL, ORANGENSAFT, ZITRONENSAFT, ZUCKER S P | Rl TUO SE N 2L
LILLET SPRITZ
:! LILLET, FRIZZANTE, S00R LIMONCELLO 5,30
3 Hugo Sprirz ~ SRAPPA 5.0
FRIZZANTE, HOLLUNDER FLAVOR, S00A EH"HZOTT' 5,30
VERNA 5,30
VEILCHEN SPRITZ FERNET 530

VEILCHEN FLAVOR, FRIZZANTE, S00A

LIMONCELLO SPRITZ
LIMONCELLO, FRIZZANTE, S00R

ESPRESSO MARTINI
ESPRESS0, KAFFEELIKOR, VODKA

AVERNA SOUR
AVERNR, ZITRONENSAFT. ZITRONE

MARILLENBRAND 5.30
WILLIAMSBIRNENBRAND 5,30

VODKA 5,60
GIN GOLSER 5,60
GRAPPA RESERVA 6,40
BARCELO IMPERIAL 6,40
PADRE AZUL REPOSADO 7.70

PRICKELNDES. LONG DRINKS o2

ORGINAL ITAL PROSECCD CUBA LIBRE G-

CA_VITTORIA PROSECCO SUPERIORE OfL 4,90 BARCELO BLANCD, CocA CoLA ’) (g,

CA VITTORIA PROSECCO SUPERIORE 0,75L 28,00 VODKA LEMON Vo
VODKR, BITTER LeMoN

SZIGETI FRIZZANTE ROSE 0L 4% GIN TONIC

SZIGETI FRIZZANTE ROSE 075 28,00 GOLSER GIN, TONIC -

GULTIG AB JUNI 2025 ALLE PREISE SIND IN EURD, INKL STEUER



PASTA ... .

SPAGHETT! oz PENNE wex GNOCCHI
TORTELLINI  (SPINAT/RICOTTR) * 260
GNOCCHI GLUTENRREl *4.2p

31 HOCATEN e KLEINE PIZZR-~ 7,
ODER MIT GLUTENFREIEM P1ZZABODEN

TIPP DES PADRONY

BITTE BEACHTEN SIE AUCH UNSERE BESONDEREN ANGEBOTE.

PIZIA .

Mr TOMATEN, KASE, OREGANO

PROSCIUTTO RUCOLA &4, 5,
ROHSCHINKEN, RuCOLA, PARMESAN

FUNGHI o

JEDE PASTA cexT AucH SCHARF .70
UND AUCH ALS KLEINE PORTION PASTA ~ ¢y

CHAMPIGNONS, SAHNE 1280 < =

Luc na nostca

Joseph Haydn Gasse 38, 7000 Kisenstadt

+43 (@) 2682 24 811, padrone@cucinanostra.at
WWw.cucina -nostra.at

tiglich 11 - 22 Uhr (Kiiche 11.30 - 21 Uhr)

PANCETTA «o 1340 DiAvoLA v TR H G .
SPECK, ZWIEBEL, SPIEGELE SALAMI, JALRPENDS .80 10 E OLI @ CARBONARRA 0ELLA CUINA 0
UOVO DEL SOLE 3 Hawvall v OUIVENOL, KNOBLAUCH, PETERSILIE, 10:90 , SPECK, EI, SAHNE UND PARMESAN LKOHOLFRE' E ETRH N KE
i 40 60 AUF WUNSCH ALS PEPERONCINO (SCHARF)
SCHINKEN, CHAMPIGNONS, SPIEGELEI SCHINKEN, ANANAS : prcrot 3
ASILIKUM PESTO HAUSGEMACHTES ¢ <3, )
QUATTRO STAGIONI 13_ 40 PROSCIUTTO E FUNGHI Q,go BASLIUI, KNOBLALCH, PARIESAN, PINENKERNE RN a7y LEITUNGSWASSER Pro PersoN 020t 100
SCHINKEN, CHAMPIGNONS, ARTISCHOCKEN SCHINKEN, CHAMPIGNONS : L S00A 0291 2,00
MILANO By SPIN] Lg, TOMRTENEGLE, KABLAUCH S0DA ZITRONE/HIMBEER/HOLLUNDER 025 290
SRLA, TRl MR PEFFERIN O BLATTSPINAT, SCHAFKASE, ZWIEBEL PUTTANESCA o Ly, ARRABIATA @ 19,  SODA ZITRONE/HIMBEER/HOLLUNDER 0301  5.70
SICILIANA r MARGHERITA 2,50 VERDURA SARDELLEN, KNOBLAUCH, OUIVEN UND KAPERN EN%‘;I;SCS:U(CSEHSS;' PERRERORC APFELSAFT/ORANGENSAFT 0L 390
SPECK, SALAM), SCHINKEN, HRTISCHOCK’EﬁO MARINARA VEGAN 9.5, @  GRueerise, MAs L g ERUTTI 01 MeRE I APFELSAFT/ORANGENSAFT GESPR  025/05L 3,00/5,90
PFEFFEROM OANE KPSt KNOBLAUCH, BRSILIKUM o 20 BOLOGNESE 13,30 APFELSAFT/ORANGENSAFT LW 025/03 2,30/4,50
’ ’ TN 0 Ly TOMATEN, SHRIMPS, TINTENFISCH, MUSCHELN : FUZETER PFIRSICH 07 30
TOSCANA 3 vl TS TR TOMATEN, FLEISCHSAUCE B4
e s, Setemt Seer O MARGHERITA fur MAIS ' Lgn  salvoNe u CocA CoLA /COKE ZERD 033 430
owew GORGONZOLA E PANCETTR : %0 CocA COLA /COKE ZERD ZITRONE s 033 5.20
Pl RAUCHERLACHS, ZUCCHINY SAHNE
CAPRICIOSA 3 ‘ v FﬂNTH, SPRITE, ALMDUDLER 033 430
SCHINKEN ngDE([f)EN mammwoﬁs@ CAPRESE 10,70 CARBONARA <0 B0 GERNE KONNEN SIE JEDE PASTA ERGANZEN: ROMERQUELLE PRICKELND / STILL 033l 3.9
A MOZZERELLS, TOMATENSCHEREN, RAHM, KASE, SPECK, ZWIEBEL, SPIEGELEI CoN POLLO + 4.4 ROMERQUELLE ZITRONE Friscy 033t 4.20
QURTTRO FoRMAGEl L3, BRSILIKUM (MIT GEGRILLTEN HUHNERSTREIFEN) PAGO (MANGD, MARILLE, JOHANNISBEERE) 020 3,90
) 40 L FRUTTI DI MARE 50 g + PAGO GESPRITZT 020t 590
MOZZARELLA, BRI, SCHAFKASE, GORGONZOLA, ROMANA «o >0 . 6, 70 CON FILETTO >) ) :
OLIveN SARDELLEN S (MIT GEGRILLTEN SCHWEINEFILETSTREIFE%?O EHGOBLEITSNGSWHSSER 0500 4.50
ED BULL DOSE 0L 510
PROVENCIALE 3 CAROINALE &3, SALMONE ., Con SCAMP) . !
SCHINKEN, CHAMPIGNONS, ZWIEBEL, ‘0 SCHINKEN RAUCHERLACHS, RUCOLA, OLIVEN 14'5?) (1 ceshuLTen Seame) - 00 TONIC, BITTER LEMON, GINGER ALE 025 4.40
MRS, SPECK, PAPRIKR, PFEFFERONI
5 SALAME &2 30 B|ER
SORRENTINA ,40 SALAMI C HLZ 0 N E )
SCHINKEN, SALAMI, CHAMPIGNONS, ZWIEBEL, FUNGH] 1230 6.0 (IUSAMMENGELEGTE PIzzR) ! ;
PAPRIKR, ARTISCHOCKEN ' OLSER PREMIUM vom Frss 020t 3,20
o @ L CALZONE B P ATTI AL FORNO GOLSER PREMIUM Vot Fas 0300 410
INFERNO  (SCieRr) %40 a Racy &2 3 TOMATEN, KEiSe, CHAMPIGNONS, SCHINKEN, KNOBLAUCH, OREGAND COLSER P ’
SCHARFE SALAMI, SPECK, PAPRIKR, ZWIEBEL, it o 0 Y OLSER PREMIUM voM Fass 050L 5.5
JRLAPENS, CHL, KNOBLALCH SALATCALZONE o 13 5, LASAGNE AL FORNO 4 %40 GOLSER ROTGOLD oK Fess 0300 4.10
MIT GEMISCHTEN SALAT GEFULLT, UND HAUSDRESSING KLASSISCH MIT FLEISCHSAUCE ’ >.
BELLA CUCINA 142 GOLSER ROTGOLD voM Fass 050L 5,50
SCHARFE SALAM), GORGONZOLE, CHAMPIGNONS, 0 GNOCCH! AL FORNO o 13,50 RADLER 050L 5.5
SPIEGELE), PFEFFERON], KNOBLAUCH GNOCCH IN WURZIGER TOMATENSAUCE, MIT MOZZARELLA UBERBACKEN COLSER BI0-WEIGBIER 0500 5.50
WIR GESTALTEN [HRE PizzA GERNE NACH IHREM PERSONLICHEN GESCHMACK! GOLSER ALKOHOLFREI 050t 5%

AUFPRESS FUR ZUSATZLICH/MEHR voN

*0
KNOBLAUCH, ZWIEBEL, OREGAND, CHIL, BAsiuku, %0 L H N Dw E | N y
TOMATEN, Mrls, ARTISCHOCKEN, CHRMPINONS, FNANRS,
PRRRIK, OLIVEN, KRPERN, PFEFFERON] Jatapenos 40 LANDWEIN RoT/WEIg " 310
SCHINKEN, SALAMI, SPECK, MOZZARELLR, PIZZAKASE, SCHARKASE, THUNFISCH, * 240 LANDWEIN RoT/WeiB GESPR. 05l 3.90

EI, SARDELLEN, BLATTSPINAT, PARMESAN, GORGONZOLR, GRILLGEMUSE, PESTO
DIV. MEERESFRUCHTE, GARNELEN, GERAUCH. LACHS, PROSCIUTTO, FLEISCHRAGU *4'40

© 2025 ALLERGENE: A GLUTEN, B KREBSTIERE, C EIER, D FiscH, E ERONGSSE, F S0JR, G MiLcH, H NUSSE, L SELLERIE, M SENF N SESAM, O SULFITE, P LUPINEN, R WEICHTIERE. TROTZ SORGFALTIGER HERSTELLUNG UNSERER GERICHTE KONNEN NEBEN DEN GEKENNZEICHNETEN ZUTATEN AUCH SPUREN ANDERER STOFFE ENTHALTEN SEIN, DIE IM PRODUKTIONSPROZESS DER KUCHE VERWENDET WERDEN.

LIMONADE / EISTEE Heusserrcsr

SORTEN  SAISONABHANGIG, FRISCH GEMACHT,
BITTE BEACHTEN SIE UNSERE EXTRA GETRANKEKARTE

0,515,30

SELBSTKOSTENBEITRAG FUR VERPACKUNG 1,00

GUTIe AB JuNI 2029 ALLE PREISE SIND IN EURD, INKL STEUER



