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www.cucina-nostra.atPizza, Pasta und mehr

Kaffee / Tee (G)	

Espresso		  2,60
Dopp. Espresso		  4,20
Kleiner Brauner (G)	 2,90
Großer Brauner (G) 	 4,70
Verlängerter schwarz 	 3,20
Ital. Cappuccino (G) 	 3,90
Latte Macchiato (G)	 4,20
Heiße Schokolade (G)	 4,20
Tee div. Sorten		  3,90
		

Espresso Correto
Mit Grappa 1cl		  5,20
		

Portion Milch (G)		  0,90
Portion Zitronensaft frisch gepresst	 1,00
Portion Schlagobers (G)	 1,10

Pesce
Buridda di pesce (A, B, D, R)

Italienischer Fischtopf nach Cucina Nostra Art 
mit Pizzastangen

Scampi alla Romana (A, B)

Scampi in Olivenöl gebraten mit Knoblauch 
und Petersilie, dazu Pizzastangen

Salmone con risotto (D, G)

gegrilltes Lachsfilet mit Weißweinrisotto 

8,50

16,40

17,90

Carne
Kotelett Palermo (A, G)

Schweinekarree in pikanter Pfeffersauce, 
Salatgarnitur, mit Pizzastangen

Piccata Milanese (A, C, G)

Hühnerbrust mit Parmesan-Ei-Panade, 
Spaghetti und Tomatensauce

Carne mista alla griglia (A, G)

Gegrillt: Hühnerbrust, Schweinekarree, Schweinefilet, 
Speckstreifen, mit Kräuterbutter, Salatgarnitur und 
Pizzastangen

14,70

15,90

15,90

Pizzabrot (A)

mit/ohne Knoblauch
mit Käse 6,50

4,10

Salat vom Buffet 
mit Dressing nach Wahl (F, G, L, M, N)

Groß
Klein

Hausdressing Portion

5,40
6,50

2,80

Spirituosen 2cl	

Limoncello		  4,90
Grappa 		  4,90
Ramazotti		  4,90
Fernet			  4,90
Averna			  4,90
	

Marillenbrand		 4,90
Williamsbirnenbrand	 4,90
Vodka Nemiroff		  5,10
Gin Golser		  5,10
Grappa Reserva	 5,90
Barcelo Imperial	 5,90
Padre Azul Reposado	 7,20

Frizzante (O)	
	

Terra Serena vom Fass  	   0,1l	 4,90

Bio rosé Frizzante	 0,1l	 4,90
Bio rosé Frizzante	 0,75l	 28,00 

Szigeti Frizzante		 0,1l	 4,90
Szigeti Frizzante		 0,75l	 28,00 

Dolce
Affogato (A, C, G)

doppelter Espresso, 1 Kugel Vanilleeis

Tiramisu (A, C, G, H)

Torta al cioccolato (A, C, G, H)

Warmer Schokoladekuchen mit flüssigem 
Schokokern, Früchten und Schlagobers

Maronireis (A, C, G, H)

Maroni, Schlagobers, Früchte, Schokoladensauce
+ Vanilleeis   + 1,20

Panna cotta (A, C, G, H)

Schlagobers, Vanille, Früchte, Salty Caramel

Piccolo gelato (A, C, G, H)

1 Kugel Vanilleeis, Schokoladensauce, 
Schlagobers

4,10
5,40

5,40

5,40

5,90

2,50

ZUPPE
Minestrone della casa (A, L)

Ital. Gemüsesuppe 

Zuppa di cipolle (A, G, L)

Zwiebelsuppe mit Weinbrand und Käsetoast

Zuppa di pomodore 
Tomatencremesuppe

5,10

Risotto (F, G, L)

auch vegan (ohne Parmesan)

ai funghi 
mit Pilzen

con pollo
mit gegrillten Hühnerfiletstreifen

con scampi (B)

mit gegrillten Scampi

 + 1,70
9,90

15,90

10,80

Antipasti
Bruschetta della casa (A, G)

Weißbrot mit hausgemachtem Pesto aus 
getrockneten Tomaten
Caprese (A, G, H)

Mozzarella mit Tomatenscheiben, 
Basilikumpesto, Balsamico, mit Pizzastangen

Antipasti di verdura (G)

gegrillte und marinierte Pilze, Zucchini, Melanzani, 
Artischocken, Paprika, Oliven, Kapern, Grana
mit Pizzastangen (A)

vegan ohne Grana möglich

con Prosciutto e Salami

8,90

6,50

9,80

11,50

Insalata 
mit Pizzastangen (A)

Insalata tonno della cucina (C, D, G)

Thunfisch, Zwiebel, Tomaten, Paprika, Apfel
in pikantem, hausgemachtem Dressing

Capra(G,H) gegrillter Ziegenkäse, Äpfel, Nüsse  

Insalata 
Gemischter frischer Blattsalat, Tomaten, Gurken, Paprika
greco (G)      Schafkäse, Zwiebel, Oliven 
               veganer „Schafkäse“ + 1,70
tonno (D)    Thunfisch, Zwiebel, Oliven
pollo     gegrillte Hühnerstreifen

Scampi(B)    gegrillt + 5,50
Schweinefiletstreifen gegrillt + 5,10

10,90
Drinks, Cocktails und mehr
Bitte beachten Sie auch unsere extra Getränkekarte
saisonbedingte Änderungen möglich

Spritzeria 0,25l

Pampelle Spritz
Pampelle, Frizzante, Soda, Grapefruit 
Red Love Spritz
Erdbeer flavor, Limettensaft, XUXU, Frizzante, Soda 

Spritz verde
Gurken flavor, Gin, Frizzante, Soda, Tonic

Apple Cinnamon Spritz
Zimt flavor, Apfelsaft, Rum, Frizzante, Soda
 

Blueberry Spritz
Blueberry flavor, Johannisbeersaft, Vodka, Frizzante, Soda

June spritz 
Gin-Pfirsich flavor, Frizzante, Soda, Tonic

Aperol Spritz 
Aperol, Frizzante, Soda

Lillet Spritz
Lillet, Frizzante, Soda

Hugo Spritz 
Frizzante, Hollunder flavor, Soda

Veilchen Spritz
Veilchen flavor, Frizzante, Soda

Limoncello Spritz
Limoncello, Frizzante, Soda

5,90

6,50

Aperitiv 
		

Martini Bianco/Rosso	 4cl	 4,90
Campari Soda	 0,2l		  4,90
Campari Orange	 0,2l		  5,50

Long Drinks 0,2L	

Cuba Libre
Barcelo Blanco, Coca Cola 

Vodka Lemon
Nemiroff Vodka, Kinley Bitter Lemon

Gin Tonic
Golser Gin, Kinley Tonic

Santo Libre
Barcelo Dorado, Sprite

6,10

Tipp des Padrone
 Bitte beachten Sie auch unsere besonderen Angebote.

Pralinen & Spirit (G, H)

handmade by Lena Zachs

3 Pralinen in „spiritueller Begleitung“
 

Haselnuss-GianDuja & Barcelo Imperial Rum
Minze-Zitrone & Padre Azul Reposado Tequila
Mandel-Espresoo & Grappa Reserva

9,20
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Alkoholfreie Getränke
		
Leitungswasser Pro Person		  0,50l	 0,90
Soda					     0,25l	 1,70
Soda Zitrone/Himbeer/Hollunder	 0,25l	 2,50
Soda Zitrone/Himbeer/Hollunder	 0,50l	 4,90
Apfelsaft/Orangensaft		  0,25l	 3,20
Apfelsaft/Orangensaft gespr.      0,25/0,5l  2,50/4,50
Apfelsaft/Orangensaft LW	        0,25/0,5l  1,90/3,50
Fuzetea Pfirsich			   0,25l	 3,30
Coca Cola /Coke Zero			  0,33l	 3,40
Fanta, Sprite, Almdudler		  0,33l	 3,40
Römerquelle prickelnd / still 	 0,33l	 2,80
Römerquelle Zitrone 			   0,33l	 3,80
Pago (Mango, Marille, Johannisbeere)		  0,20l	 3,50
Pago gespritzt				   0,50l	 5,20
Pago Leitungswasser			   0,50l	 4,20
Red Bull Dose				    0,25l	 4,40
Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale	 0,25l	 3,90

Bier (A)	
	
Ottakringer Wr. Original vom Fass	 0,20l	 2,90
Ottakringer Wr. Original vom Fass	 0,30l	 3,90
Ottakringer Wr. Original vom Fass	 0,50l	 4,90
		

Zwickl rot naturtrüb vom Fass		  0,30l	 3,90
Zwickl rot naturtrüb vom Fass		  0,50l	 4,90
	

Radler					    0,50l	 4,90
		

Golser Bio-Weißbier			   0,50l	 4,90
Golser alkoholfrei			   0,50l	 4,70

Funghi (G)

Champignons, Sahne 

Gorgonzola (G, H)

Gorgonzola, Apfel, Nüsse

Carbonara della Cucina (C, G)

Speck, Ei, Sahne und Parmesan

Genovese (G)

Schinken, Sahne, Knoblauch, Oregano

10,90

Puttanesca (D)

Sardellen, Knoblauch, Oliven und Kapern

Al tonno (D)

Thunfisch, Zwiebeln, Oliven in Tomatensoße

Frutti di Mare (B, D, R)

Tomaten, Shrimps, Tintenfisch, Muscheln

10,90
10,90
13,80

Pasta (A, C, F, G) mit

Spaghetti oder Penne oder Gnocchi
Tortellini   (Spinat/Ricotta)

Gnocchi glutenfrei 

+ 1,70
+ 3,90

jede Pasta geht auch scharf  
und auch als kleine Portion Pasta

+ 0,70
- 1,00Pizza (A, G, L) 

mit Tomaten, Käse, Oregano

Sie möchten eine kleine Pizza
oder mit glutenfreiem Pizzaboden+ 2,50

- 1,00

Prosciutto Rucola
Rohschinken, Rucola, Parmesan

Pancetta (+ C)

Speck, Zwiebel, Spiegelei

Uovo del sole (+ C)

Schinken, Champignons, Spiegelei

Quattro staggioni
Schinken, Champignons, Artischocken

Milano
Salami, Zwiebel, Mais, Pfefferoni

Siciliana
Speck, Salami, Schinken, Artischocken, 
Pfefferoni

Toscana
Thunfisch, Zwiebel, Salami, Schinken, 
Oliven

Capriciosa (+ D)

Schinken, Sardellen, Champignons, 
Artischocken, Oliven

Quattro formaggi
Mozzarella, Brie, Schafkäse, Gorgonzola, 
Oliven

Provencale
Schinken, Champignons, Zwiebel, 
Mais, Speck, Paprika, Pfefferoni

Sorrentina
Schinken, Salami, Champignons, Zwiebel,  
Paprika, Artischocken

Inferno   (scharf) 
scharfe Salami, Speck, Paprika, Zwiebel, 
Pfefferoni, Chili, Knoblauch 

11,90	

10,90

10,90

10,90

10,90

10,90

10,90

10,90

10,90

10,90

10,90

10,90

Calzone (A, G, L) (zusammengelegte Pizza)

Calzone
Tomaten, Käse, Champignons, Schinken, Knoblauch, Oregano

Salatcalzone (+ M)

mit gemischten Salat gefüllt, und Hausdressing
10,90

10,90

+ 3,90

+ 1,50

Wir gestalten Ihre Pizza gerne nach  
Ihrem persönlichen Geschmack!
Aufpreis für zusätzlich/mehr von

Knoblauch, Zwiebel, Oregano, Chili, Basilikum,  

Tomaten, Mais, Artischocken, Champignons, Ananas,  
Paprika, Oliven, Kapern, Pfefferoni

Schinken, Salami, Speck, Mozzarella, Pizzakäse, Schafkäse, Thunfisch,  
Ei, Sardellen, Blattspinat, Parmesan, Gorgonzola, Grillgemüse, Pesto

div. Meeresfrüchte, Garnelen, geräuch. Lachs, Prosciutto, Fleischragu

+ 0,40
+ 1,10

Gültig ab November 2023        Alle Preise sind in EURO, inkl. Steuer
Selbstkostenbeitrag für Verpackung 0,90

Piatti al forno
Lasagne al forno (A, F, G)

Klassisch mit Fleischsauce

Gnocchi al forno (A, F, G)

Gnocchi in würziger Tomatensauce, mit Mozzarella überbacken

10,90

10,90

Margherita
Marinara  vegan
ohne Käse, Knoblauch, Basilikum

Margherita mit Mais

Caprese
Mozzarella, Tomatenscheiben, 
Basilikum

Romana (+ D)

Sardellen

Cardinale
Schinken

Salame
Salami

Funghi
Champignons

Al Ragu
Fleischragu

7,90
7,90

9,20

8,90

9,60

10,70

10,70

10,70

10,70

Aglio e olio 
Olivenöl, Knoblauch, Petersilie, 
auf Wunsch als peperoncino (scharf)

Basilikum Pesto Hausgemachtes (G, H)

Basilikum, Knoblauch, Parmesan, Pinienkerne

9,60
10,30

Napoletana 
Tomatensauce, Knoblauch 

Arrabiata 
Tomatensauce, Chili, Pepperoncini, 
Knoblauch (scharf)

Bolognese 
Tomaten, Fleischsauce 

Pepperoni 
Fleischragu, Speck, Zwiebel. 
Paprika, Knoblauch, Pfefferoni

9,40

10,90

10,90

9,60

Pizze dolce  (A, G, H) 

Nutella e Banana 
Nutella, Bananenscheiben, 
Mandelsplitter, 
Schlagobers, Früchte

8,90

Diavola
Salami, Pfefferoni

Hawai
Schinken, Ananas

Prosciutto e funghi
Schinken, Champignons

Spinaci
Blattspinat, Schafkäse, Zwiebel

Verdura
Grillgemüse, Mais

Tonno (+ D)

Thunfisch, Zwiebel

Gorgonzola e pancetta
Gorgonzola, Speck

Carbonara (A, C, G)

Rahm, Käse, Speck, Zwiebel, Spiegelei

10,90
10,90

10,90

10,90

10,90

10,90

10,90

10,90

Limonade / Eistee Hausgemacht 
Sorten Saisonabhängig, frisch gemacht, 
bitte beachten Sie unsere extra Getränkekarte

0,5L 5,40

Gerne können Sie jede Pasta ergänzen:

Con pollo 
(mit gegrillten Hühnerstreifen)

Con filetto 
(mit gegrillten Schweinefiletstreifen)

Con Scampi 
(mit gegrillten Scampi)

+ 5,10

+ 4,20

+ 5,50

12,90
11,90

Frutti di mare (+ B, D, R)

Meeresfrüchte, Knoblauch

Americano (+ C,, M)

pulled Pork, Zwiebel, 
Cucina Dressing, BBQ-Sauce

Landwein (O)		

Landwein rot/weiß		  1/8l	 2,60
Landwein rot/weiß gespr.		 0,25l	 3,20

Tipp des Padrone
 Bitte beachten Sie auch unsere besonderen Angebote.


